Приложение № 1

Областной конкурс традиционной кухни «Уральские щи» проводится в рамках 
областного фестиваля «СТО лет в обед»

Щи являются традиционным блюдом  Уральского региона.  Щи бывают: серые щи, зелённые, кислые, суточные, щи нажористые с несколькими видами мяса, щи с грибами, щи на бульоне из петуха, щи с рыбой, щи «толстые» с крупой, белые щи, щи сборные, щи пустые или по другому постные которые называли «капустняк».
1. Цели и задачи конкурса «Уральские щи»:
1.1. Сохранение традиционных рецептов уральской кухни. 

1.2. Изучение  и разработка рецептов национальной, уральской кухни, 
1.3. Восстановление кулинарных традиций и обрядов традиционной уральской кухни. 
1.4. Сохранение семейных ценностей.  

1.5. Формирование и популяризация  традиционной культуры  здорового питания населения.

2. Условия проведения конкурса «Уральские щи»:
2.1. Конкурс «Уральские щи»  проводится  в несколько этапов:

- в течение четырёх недель с 01.11.2020г. по 30.11.2020г. участники предоставляют фото и видео рецепты по  приготовлению щей,

- каждую неделю эксперты выбирают рецепт для участия в финале, рецепт определяют по следующим критериям –  состав блюда, технология приготовления, сервировка  блюда, презентация рецепта;

-  отобранные четыре рецепта  будут приготовлены экспертами с полным соблюдением  предоставленного рецепта,  по итогам проработки блюда будут определены победители.   
3. Условия участия в конкурсе «Уральские щи»:
3.1.  Для участия в конкурсе «Уральские щи» приглашаются творческие команды (семьи, родственники, дружеские компании, творческие коллективы, профессиональные коллективы).

3.2.Для участников Фестиваля не предполагается каких-либо ограничений по творческому опыту, возрасту,  месту жительства, гражданству, ведомственной принадлежности учреждений, на базе которых осуществляется деятельность. 

3.3. Участники  самостоятельно принимают решение:
 -  какие щи,   они будут готовить на конкурс.

3.4. Приём фото и видео рецептов  для участие в конкурсе  Фестиваля осуществляется ОГБУК «ЧГЦНТ»
3.5. Программа конкурса «Уральские щи» Фестиваля «СТО лет в обед» и порядок проведения Фестиваля публикуется посредством размещения на сайте Фестиваля: www.ocnt.ru 

5. Жюри и подведение итогов конкурса «Уральские щи».
5.1. Оргкомитетом конкурса определяется состав жюри из представителей оргкомитета, учредителей и представителей профессионального сообщества.
5.2. Итоги конкурса проводятся на основании мнении членов жюри, которое фиксируется в протоколе и не подлежит обсуждению.
5. 3. Победители  определяются путем подсчета баллов выставленных жюри по следующим критериям:
- состав блюда;

- вкус блюда;

          - технология приготовления, 

          - традиционность рецепта.
5.4. Подведение итогов, награждение:

Все участники конкурса  награждаются дипломами. 


За 1- место участник награждается дипломом,  специальным 
призом. 

За 2- место участник награждается дипломом,  специальным 
призом. 
 
За 3- место участник награждается дипломом,  специальным 
призом. 
6. Финансирование конкурса
6.1. Финансирование Фестиваля осуществляется за счёт средств областного бюджета. Возможно привлечение спонсорских средств, добровольных пожертвований и целевых взносов.

7. Заключительные положения
7.1.  Все участники конкурсных  мероприятий  награждаются дипломами участников конкурса, а победители дополнительно получают специальные призы.

7.2. Организатор Фестиваля – ОГБУК «ЧГЦНТ» – оставляет за собой право воспроизводить, распространять фото-, видео- и аудиозаписи, произведённые во время конкурса, осуществлять их прокат, а также использовать их при издании сборников, буклетов, выпуске аудио- и видеодисков без выплаты гонорара почётным гостям и участникам конкурса. Их использование для целей проведения Фестиваля и его рекламы не требует дополнительного согласования с гостями и участниками Фестиваля. 

